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Aglianico Metodo classico

TERRENO AFFINAMENTO

Argilla e piefre calcaree Maturazione oltre 24 mesi sui
lieviti e affinamento in bottiglia

SISTEMA DI a dosaggio zero, quindi secco e

ALLEVAMENTO senza zuccheri aggiunti

Impianto a filari potatura a
cordone speronato

NOTE DEGUSTATIVE

Colore rosa corallo brillante. Perlage fine e persistente.
Profumi di piccoli frutti rossi, ribes e fragoline e delicati
richiami di mandorla e crosta di pane.

Gust fresco, fine, con buon aciditd.
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